Uddevalla Skansen Rotaryklubb

Veckobrev fran den 7 juni 2018

Antal narvarande: 16 personer varav 2 gaster
Dagens foredrag: Musselbaren — Janne Bark

Presidenten Thomas Ericson halsade valkommen, sarskilt till besokande Annika Lindsta,
som for narvarande bor i Charleston, USA. Annika medférde ett standar som vi fick i utbyte
for vart standar till kamrater i Charleston.

Thomas informerade om presidentskiftet den 28 juni, da ett mindre lotteri anordnas.
Medlemmarna uppmanades att ta med vinster. Hostens forsta mote blir den 16 augusti.

Darefter berdttade Janne Bark om sina tva musselbarer i Ljungskile och Smégen.
Restaurangen i Ljungskile ar belagen i det gamla klocktornet med sitt kulturhistoriska varde.
Leverantor av musslor ar Scanfjord, som har sina odlingar i narliggande fjordar. For
narvarande planeras en utbyggnad for installation av bl a ett destilleri.

Vi fick sedan en pedagogisk beskrivning av musselodlingar (vattenbruk) och blamusslornas
liv och egenskaper. En vanlig anlaggning (rigg) bestar av 200 m langa vajrar férankrade i
flytande tunnor (flottérer). | dessa vajrar monteras tatt med band pa vilka musslorna faster
och utvecklas till mogen storlek, som tar ungefar 2 ar. Mellan Uddevalla och Ljungskile finns
ca 200 sadana riggar, som sammanlagt ger 3 000 ton musslor per skordetillfalle. De tva
restaurangerna serverar tillsammans 5-6 ton musslor per vecka under hégsasong.

Darefter fick vi snabb biologisk beskrivning av blamusslans utveckling och vattenrenande
egenskaper. Den unga musslan faster vid banden med en klibbig trad. Detta mussellim ar for
ovrigt intressant for sjukvarden genom sin exceptionella vidhaftningsférmaga. Musslorna
livnar sig pa vaxtplankton som den filtrerar fran vattnet, ca 3 liter per timme. Den bidrar
harigenom till en rening av vattnet fran kvave och fosfor (naringsamnen).

Pa fragan om risken for giftiga blamusslor svarade Janne att Livsmedelverket (pa
Skansverket i Uddevalla) varje vecka kontrollerar toxinhalt mm. Darmed kan restaurangen
garantera giftfriheten i den kontrollerade och nyttiga ravaran. Musselskalresterna, som pga
de inblandade livsmedelresterna, férbranns av Uddevalla Energi.

Vi tackar denne kunnige och engagerade foredragshallare, som ocksa garna ger sina
matgaster en kortversion vid matbordet, for ett fascinerande féredrag.

Till sist fick vi ocksa gratulera till 2018 ars Bohuspris, som delades med Anders Granhed
(VD for Scanfjord).
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